
 
 

 
PLATEAU DE BOUCHÉES ASSORTIES 

     Les bouchées sont composées de gâteaux aux carottes, carrés aux dattes, 

       Gâteaux Reine Élizabeth, brownies et minis beignes au sirop d’érable. 

 
CHOCO-NOISETTES 

     Gâteau chocolat, Crème au Beurre chocolatée, Crème au Beurre de Noisettes 

 

FLEUR DES NEIGES 

     Génoise à la vanille, Crème St-Honoré, Framboises et copeaux de chocolat blanc. 
 

 Mignardises assorties :  Bars Nanaimo,  Carrés de Frangipanes, Choux  à la Crème de       

Noisettes,  Coupes de Mousse à la  Crème au sucre d’érable, Coupe de Mousse à la Crème de 

Framboises, Bars de Gâteaux Opéra 

 
BÛCHE À L’ÉRABLE 

   Gâteau roulé à l’érable garni et enrobé d’une crème au beurre à l’érable. 

 
BÛCHE CHOCOLAT & NOISETTES 

      Gâteau roulé au chocolat garni d’une crème de noisettes et enrobé d’une crème au beurre 

chocolatée. 

 
BÛCHE CAPPUCINO                                 

    Gâteau roulé au café garni d’une crème au beurre cappucino.  Le tout décoré  

de chocolat et de grains de café. 

 
BÛCHE FORÊT NOIRE 

     Gâteau roulé au chocolat garni d’une crème au beurre à la vanille et de cerises.  Le tout enrobé 

d’une crème au beurre à la vanille et garni de copeaux de chocolat. 
 

BÛCHE PACANES ET CARAMEL 

   Gâteau roulé à saveur de pacanes au beurre garni d’une crème caramel.  Le tout 

enrobé de cette même crème au beurre de pacanes. 

 
BÛCHE VANILLE 

      Gâteau roulé à la vanille garni d’une crème au beurre à la vanille et enrobé d’une crème au 

beurre chocolatée. 
 

BÛCHE TRIPLE-CHOCOLAT 

     Gâteau roulé au chocolat garni d’une crème au beurre au chocolat foncée et enrobé d’une 

crème au beurre chocolatée. 

 


